
株式会社ラショナル・ジャパン   

予定メニュー 

スチコンを活用した革新的な調理実演 
・簡単で安心・安全な調理の実現 

・業務の効率化がどのように実現可能か？ 

・料理のクオリティは？                  

メニュー内容 
・全段調理とその仕上がり 

・自動調理モードの有効的な活用 

 例）焼魚、照り焼きチキン、ローストビーフorごはん 

・各種同時調理による効率化 

 例）からあげ、焼きそば、スパインオムレツ、等 

 例）野菜の蒸し物、点心、ゆで卵、等 

・Finishing®機能を活用して業務効率の改善 

  例）サーモングリルor煮物 

 ※メニューは一部変更になる事がございます 

開催日時：5/15（月） 

      13時～(約2時間半）           

開催場所：大阪ガス ハグミュージアム 5F 業務用厨房フロア 

        大阪市西区千代崎3丁目南2番59号        

 お問合先： 株式会社ラショナル・ジャパン 西日本営業部 
        ℡：03-6316-1188 山口 

        担当携帯：℡：080-5688-4218：担当:村田      

ラショナル クッキングライブ 

ラショナルの経験豊富なシェフと、最新型スチームコンベクショ
ンオーブンを使った調理実演会をご案内いたします。     
操作性・多様性の高性能はもちろん、調理クオリティーの高さも、
ご実感頂けると思います。                 
厨房の効率向上を体験でき、試食で味わって頂けるこの機会に、 
是非、ご参加をお待ち致しております。 

ＦＡＸにてお申込みください  申込先FAX番号 03-5259-2071  

株式会社ラショナル・ジャパン 
東京都千代田区猿楽町2-8-8  住友不動産猿楽町ﾋﾞﾙ1階                          
私たちは業務用厨房で加熱調理に携わる人々に可能な限り最高のメリットを提供します 

 

ご参加人数      名 

会社名 

住所 〒 

お名前 

ＴＥＬ                 ＦＡＸ 

＊会場の詳細は別途FAXさせ
ていただきます 

世界シェア54％、スチームコンベク

ションオーブンのパイオニアメー
カーです。 

 

 1976年 ラショナルがコンビ･ス

チーマーを発明したことにより、業
務用厨房が変わりました。 

 食材を入れ、タッチパネルで仕上
りを選択し、 あとはセルフクッキン
グセンターに任せておけば、誰でも
理想的な仕上りに調理できます。 

  

ラショナル製 スチコン実演会のご案内 

  ＊事前予約制です。（締切：1週間前 過ぎた場合はお問合せ下さい）      

  

蒸す・焼く・煮る、多様な調理が可能です！ 

SelfCookingCenter® 


