
「涼厨」輻射窯ガスオーブン 無料体験セミナーのご案内 
       ----- 遠近赤外線で焼いたパンのおいしさを是非この機会に！ ----- 

違いは見た目だけでなく、小麦粉の香りや、クラム
のしっとり感、また舌ざわりや食感の違いなど、 
電気オーブンとの違いを感じて頂けると思いますよ。 

左の写真をご覧ください。 
・ボリューム 
・きめの細かさ 
・クラストの薄さ 
明らかに違いますよねー。 

   私、電気オーブンしか使ったことがないんですけど、 
  「涼厨」輻射窯ガスオーブンって、何が違うのかな？ 

ホントだ。 電気式と比べると、こんなに違うんだ！ 

ガス窯って面白そう！ 体験セミナーに参加します！ 

セミナーでは「長時間熟成発酵」や「多加水」パンも
体験して頂けます。「涼厨」輻射窯ガスオーブンが、
本当に熱くないのかも、触って試して下さいね！ 

       すずちゅう  ふくしゃがま 



店名・会社名 

お名前                                                                                 参加人数       名 

電話番号 （ご自宅）                    （携帯） 

ご住所 
〒    － 
 

セミナー参加希望日に 
☑をお願いします 

      □３月８日（水）     □４月７日（金）     □５月１０日（水）     □６月２２日（木）   

ご希望があれば 
☑をお願いします 

   □デモカーで試し焼きをしたい   （希望日 ：                  ） 

「セミナーに行く時間がない」  「会場が遠くて行けない」  「日程とタイミングが合わない」 

という方は、デモカーによる試し焼きをお申込み下さい！  ※土日祝も対応しております 

 

 パン生地や材料さえご準備して頂ければ、こちらからデモカーで 

 お伺いさせて頂きます。（プロパンガスを搭載しております） 

 駐車スペースと、１００Vの家庭用コンセントをお借りする事になり 

 ますが、お越しいただく手間が無く、いつもの生地の焼き上がりを 

 その場試して頂く事が出来ます。 

 バゲットやカンパーニュなどスチームが必要なパンも、水道さえ 

 お借りする事が出来れば、それらも焼いて頂く事が出来ます。 

 

日程 ： ①2017年３月８日（水） ② 2017年４月７日（金） 
         ③2017年５月１０日（水）   ④2017年６月２２日（木） 
時間 ： 11：00～16：00 （昼食はパンになります） 
対象 ： パン店・和洋菓子店の開業予定者様や、新たに 
          オーブンの導入・買替えをご検討されている方々 
参加費  ： キャンペーン期間中につき無料です！ 
定員   ： ４名様程度（先着順ですので、ご予約が必要です） 

講師  ： 向後恵樹（東京営業本部テクニカルアドバイザー） 
会場  ： 大阪ガスハグミュージアム５Ｆ業務用厨房フロア 
       大阪市西区千代崎3-南2−59  06-6586-3425 
【当日の主な焼成内容】 
     フランスパン、食パン、菓子パン、焼き菓子、など 
      (パンは焼成だけでなく、成形も体験して頂けます） 
     ※内容は変更になる場合がございます。予めご了承下さい。 

                     メールまたは、ＦＡＸ でお申し込み下さい。    

：info@kyuhan.co.jp     FAX：06-4805-5016 

【セミナー会場】 
大阪ガス ハグミュージアム５Ｆ 大阪市西区千代崎３-南２−５９ 
   （ハグミュージアムには駐車場はございません。お近くの 
    ホームセンターや商業施設などの駐車場をご利用下さい） 
 
【アクセス（電車の場合）】 
・大阪市営地下鉄 長堀鶴見緑地線「ドーム前千代崎」駅下車 
  ①番出口より徒歩3分 
・阪神なんば線「ドーム前」駅 下車 ②番出口より徒歩3分 
・JR環状線「大正」駅 下車 正面の信号を渡り右へ徒歩7分 
 
【アクセス（バスの場合）】 
・大阪市交通局 市営バス 野田阪神前、鶴町四丁目、地下鉄住之江
公園方面から 「ドーム前千代崎」バス停下車徒歩3分 
・なんば、天保山方面から「大正橋」バス停下車徒歩5分 
 
 
 
 

デモカーは、無料で全国に出張致します！ 

L14805
取り消し線

L14805
挿入テキスト


